
SCHLOSSKARTE  

 

 

S A I S O N K A R T E  |  S E A S O N A L  M E N U  

 
Spargelsalat    19 
weißer und grüner Spargel | Erdbeeren | Wildkräuter | alter Balsamico  
Asparagus salad 
white and green asparagus | strawberries | wild herbs | aged balsamic vinegar  
 
 
 200g Moseler Spargel | Sauce Hollandaise | Petersilienkartoffeln 26 
200g Moselle asparagus | hollandaise sauce | parsley potatoes 

Wählen Sie zusätzlich: | choose additionally: 

+  Rinderfillet | Beef fillet +  29 
+  Wiener Schnitzel | Wiener Schnitzel +  23 
+  Schinkenplatte | Ham platter +  12 
+  Fisch des Tages | Fish of the day +  16 

 

 

Spargelrisotto | Bärlauchöl | grüner Spargel 19 
Asparagus risotto | wild garlic oil | green asparagus  

Wählen Sie zusätzlich: | choose additionally: 

+  gebratene Maispoularde | fried corn fed chicken +  14 
+  gebratene Garnelen | fried shrimp +  12 
+  Fisch des Tages | Fish oft he day +  16 

 

 

Erdbeer-Tartlette | frischen Erdbeeren | Tonkabohnen creme | 
Rhabarber-Butter-Eis 18  
Strawberry tartlet | fresh strawberries | tonka bean cream |  
rhubarb butter ice cream 
 

 

 

 

 

 

 



SCHLOSSKARTE  

 
 

 

V O R S P E I S E  |  S T A R T E R S   

 
 
“PRUNIER Caviar Oscietre” à 20g | 50g * 59  |  95 
“PRUNIER Caviar Oscietre” à 20g | 50g * 

▪ inkl. 1 Flasche Taittinger brut Champagner 129  |  159 
incl. 1 bottle Taittinger brut champagne     

▪ inkl. 2 Gläser Taittinger brut Champagner  92 |  127 
incl. 2 glasses Taittinger brut champagne 

* Wir servieren den Kaviar auf Eis, mit Blinis und Sauerrahm 
*We serve caviar on ice, with homemade blinis and sour cream  

6 irische Austern inkl. frischen Zitronen | Rotwein-Schalotten-Essig 29  
6 Oysters incl. fresh lemons | Red wine – shallots vinegar  

 
Caesar-Salat 15 
Caesar salad   

Wählen Sie zusätzlich: | choose additionally: 

+  gebratene Maispoularde | fried corn fed chicken +  14 
+  gebratene Garnelen B | fried shrimp +  12 
+  gebratene Avocado | fried avacado +  8 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



SCHLOSSKARTE  

 

H A U P T G Ä N G E  |  M A I N  D I S H E S  

 

Schloss Burger                              26 
Rucola | Balsamico-Zwiebeln | Rochefort-Käse | Trüffel Mayonnaise |                  
Pommes frites  
Castle Burger  
Arugula | balsamic onion | Rochefort cheese | truffle mayonnaise | French fries 
 
Schloss Burger Vegi                            21 
Rucola | Balsamico-Zwiebeln | Rochefort-Käse | Trüffel Mayonnaise |                
Pommes frites  
Castle Burger Vegi  
Arugula | balsamic onion | Rochefort cheese | truffle mayonnaise | French fries 
 
Salzzitronen Risotto | Frühlingsgemüse 19 

Salted lemon risotto | spring vegetables 
Wählen Sie zusätzlich: | choose additionally: 

+  gebratene Maispoularde | fried corn fed chicken +  14 
+  gebratene Garnelen B | fried shrimp +  12 
+  gebratene Fisch des Tages | fried Fish of the day  +  16 

Eifler Rinderfilet  
Pomme Pave | Frühlingsgemüse | Spätburgunder-Jus 48 
Eifel beef tenderloin 
Pomme pave | spring vegetables | Pinot Noir sauce 
 
Klassisches Club Sandwich   
Gebratene Maispoularde| Spiegelei | Cocktail Sauce | Trüffel Mayonnaise 
| Pommes Frites 29 
Classic club sandwich 
Fried Chicken | Fried egg | cocktail sauce | truffle mayonnaise | French fries 

 

 

 

 



SCHLOSSKARTE  

 

B E I L A G E N  |  S I D E  D I S H E S  

Wildkräutersalat mit Cocktailtomaten und altem Balsamico A, C, G, J, Z 10 
Side salad  

Pommes frites 6,50 
French fries 

 
R E G I O N A L E  K Ä S E P L A T T E  |  R E G I O N A L  C H E E S E  P L A T T E R  
 
Käse von Hofkäserei Gröner & Vulkanhof  
serviert mit Trauben-Nussbrot & Feigensenf 26 
Cheese from Hofkäserei Gröner & Vulkanhof  
served with grape & nut bread and fig mustard3, A, E, G, H, I 

 
S Ü S S E S  |  D E S S E R T  

Crème brûlée von der Tahiti Vanille mit Orangenragout und Blutorangensorbet              14 

Tahitian vanilla crème brûlée with orange ragout and blood orange sorbet 
 
 
Torten & Kuchen A, C, E, G, H 5,90  
Pies & cakes  

 

 =  Vegetarisch, Vegan auch möglich 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



SCHLOSSKARTE  

ALKOHOLFREI | SOFT DRINKS 
Coca-Cola   0,20 l 4,00 
Coca-Cola Zero   0,20 l 4,00 
Fanta   0,20 l 4,00 
Sprite   0,20 l 4,00 
 

THOMAS HENRY 
Spicy Ginger   0,20 l 5,00 
Ginger Ale   0,20 l 5,00 
Bitter Lemon   0,20 l 5,00 
Tonic Water   0,20 l 5,00 

 
KOCHAN&PLATZ 

Traubensaft | grape juice   0,40 l 6,00 
Traubensaftschorle | grape juice spritzer  0,40 l 5,50 
 

VAIHINGER 
Säfte | juices   0,40 l 5,00 
Alle Saft-Schorlen | spritzers   0,40 l 4,50 

     Apfel | Rhabarber | Maracuja |  
Apple | rhubarb | passion fruit |  

 
MINERALWASSER | MINERALWATER 

Gerolsteiner Mineralwasser 
Medium | Naturelle   0,75 l 9,50 
   0,25 l 3,50 
San Pellegrino   0,75 l 10,90 
Aqua Panna   0,75 l 10,90 
 

BIER VOM FASS |DRAFT BEER 
Bitburger Pils   0,30 l 4,50 
   0,40 l 5,50 
Benediktiner Weizen    0,50 l 5,50 
 

AUS DER FLASCHE | BOTTLED BEER 
Benediktiner Weizen alkoholfrei    0,50 l 5,00 
Bitburger Pils 0,0%   0,33 l 4,00 
Bitburger Radler 0,0%   0,33 l 4,00 

 

 

 



SCHLOSSKARTE  

 

J U L I U S  M E I N L  K A F F E E  |  C O F F E E  

 

Café Crème  4,50 

Café au lait   5,10 

Espresso 4,20 

Espresso Doppio   4,90 

Espresso Macchiato   4,90 

Cappuccino   5,10 

Latte Macchiato   5,10 

Heiße Schokolade   4,70 

Chococino  4,90 

R O N N E F E L D T  T E E  |  T E A  
  Kännchen | Teapot    5,50 

English Breakfast  |  Assam  |  Earl Grey  |  Darjeeling   

Green Dragon  |  Morgentau  |  Jasmin Gold  |  Ayuverda   

Fruity Camomille  |  Refreshing Mint  |  Sweet Berries   

Bergkräuter  |  Wellness  |  Rooibos Cream Orange 

 

 

 

 

 

 



SCHLOSSKARTE  

 

A P E R I T I F   Preis in € / 0,1 l 

Puricelli Sekt „alkoholfrei”  4,50 

Aperol Spritz  9,90 

Lillet Wild Berry  9,90 

Mosel Spritz (Gin Likör von Kuntz mit Secco) 9,90 

C H A M P A G N E R  &  S E K T  |  S P A R K L I N G  W I N E  

 Riesling Brut „Puricelli Sekt“  7,90 

2024 Rosé Secco trocken  6,50 
 Weingut Kochan & Platz, Lieser 

Champagner Taittinger Brut Réserve  18,00 

Der sehr expressive und offene Champagner entwickelt fruchtige und Briochenoten in der 
Nase. Im weiteren Verlauf lassen sich Aromen von Pfirsich, weißen Blüten (Weißdorn, Aka-
zie) und Vanilleschote wahrnehmen. Der Auftakt ist lebhaft, frisch und harmonisch; am Gau-
men entwickeln sich dann zarte Frucht- und Honigaromen.  
This very expressive and open champagne develops fruity and brioche notes on the nose. As 
it progresses, aromas of peach, white flowers (hawthorn, acacia) and vanilla pod can be per-
ceived. The attack is lively, fresh, and harmonious; delicate fruit and honey aromas then de-
velop on the palate. 

Champagner Taittinger Prestige Rosé  18,00 

Der Taittinger Brut Prestige Rosé zeigt im Duft definierte, frische Erdbeere, Himbeere mit 
feinem Würze Geschmack: gute Balance zwischen lebendiger Frucht, schmackhaftem Körper 
und frischer Eleganz, anhaltende Aromen roter Beeren, charmant und harmonisch. 
The Taittinger Brut Prestige Rose has a defined, fresh strawberry and raspberry fragrance 
with a fine spiciness Taste: good balance between lively fruit, tasty body and fresh elegance, 
lingering aromas of red berries, charming and harmonious.   



SCHLOSSKARTE  

W E I ß W E I N  |  W H I T E  W I N E   Preis in € / 0,1 l | 0,75 l 

2023 Riesling „SL“  6,90 |  --- 
Qualitätswein trocken 
Weingut Schloss Lieser T. Haag, Lieser 

2024 Grauburgunder  6,00 | 35,00 
Qualitätswein trocken 
Mathy-Schanz, Osann-Monzel 

2023 Sauvignon Blanc  6,50 | 39,00 
Ortswein trocken 
Weingut Ludger Veit, Osann-Monzel 

2023 Chardonnay  6,50 | 39,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut Stefan Fritzen, Maring an der Mosel  

2024 „180°“ Riesling  6,90 | 39,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut Josef Milz, Trittenheim 

2023 Pinot Blanc Haus Klosterberg  7,50 | 49,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut Markus Molitor, Bernkastel-Wehlen 

2023 Spätburgunder Blanc de Noir  6,50 | 35,00 
Gutswein trocken 
Weingut Ludger Veit, Osann-Monzel 

2023 Riesling „Primus“  6,90 | 39,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut P.Stettler-Söhne, Lieser  

2022 Riesling „Edition Michelskirch“  6,50 | 39,00 
Spätlese feinherb 
Weingut Regnery, Klüsserath 

2023 Brauneberger Juffer  8,50 | 55,00 
Riesling Spätlese lieblich 
Weingut M. Conrad, Brauneberg 

 

 

 

 



SCHLOSSKARTE  

 

 

R O S É |  R O S É  W I N E  
2023 Pinot Noir Rosé   6,50 | 35,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut Hubertushof, Lieser 

 

R O T W E I N  |  R E D  W I N E   Preis in € / 0,1 l | 0,75 l 

2023 Spätburgunder  6,50 | 39,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut Philipps Eckstein, Graach 

2022 Mythos  7,50 | 49,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut Hubertushof, Lieser 

Cuvée Prestige (Spätburgunder | Dornfelder) 7,50 | 49,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut P.Stettler-Söhne, Lieser 

2023 Syrah  10,50 | 69,00 
Qualitätswein trocken 
Weingut Regnery, Klüsserath 

2022 Barbera D’Alba „Trevigne“  9,00 | 59,00 
Azienda Agricola Vietti, Piemont 

 

 

 



SCHLOSSKARTE  

 

D I G E S T I F  |  S P I R I T S  

D a s  B e s t e .  V o n  d e r  M o s e l  
Es passiert, wenn Sorgfalt auf Leidenschaft trifft: 
Es entsteht das Besondere. Ob in den eigenen Gärten und Wiesen, wo ausgesuchte Obstarten und -
sorten kultiviert werden, oder in seiner Destillerie, wo er sowohl bewährte Routine als auch gefühl-
volle Experimentierfreudigkeit pflegt – überall agiert Wolfgang Kuntz mit Hingabe. Das Ergebnis: 
Feinste Edelbrände, die immer wieder Auszeichnungen erzielen. Aufregend die Geschmackserleb-
nisse, faszinierend die Erkenntnis, wie deutlich bei seinen Bränden und Geisten die Obstarten und 
-sorten erkennbar sind. Wenn Sie den besonderen Genuss lieben, kommen Sie an Spirituosen von 
Wolfgang Kuntz nicht vorbei. Probieren Sie doch mal. 

T h e  b e s t .  F r o m  t h e  M o s e l l e  
It happens when care meets passion: 
Something special emerges. Whether in his own gardens and meadows, where selected types and 
varieties of fruit are cultivated, or in his distillery, where he maintains both proven routine and 
sensitive experimentation - he is active everywhere Wolfgang Kuntz with dedication. The result: 
The finest spirits that repeatedly win awards. Exciting the taste experiences, fascinating the reali-
zation of how clearly the fruit types and varieties are recognizable in his brandies and spirits. If you 
love a special treat, you cannot avoid spirits from Wolfgang Kuntz. Why don't you try it? 

 6 € / 2 cl 
Bühler Zwetschgen-Brand  |  prune brandy 

Roter Weinbergspfirsich-Brand  |  red vineyard peach brandy 

Williams Christ Birnen-Brand  |  pear brandy 

Mirabellen-Brand  |  mirabelle brandy 

Alte Marillen-Spirituose  |  apricot brandy 

Waldhimbeergeist  |  raspberry brandy 

Alte Haselnuss-Spirituose  |  hazelnut brandy 

Riesling Tresterfeinbrand  |  Riesling pomace brandy 

Obstbrand  |  fruit brandy 


